Ton-Osterei | Clay Easter eqg
CEuf de Paques en argile

Anzuchtanleitung
Growing instructions
(@ Instructions pour la culture
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Wichtige Hinweise
+ Halten Sie den Artikel von Kleinkindern fern.
- Beaufsichtigen Sie Kinder unter 8 Jahren beim Gebrauch dieses Artikels.
Important information
- Keep the product out of the reach of infants.
+ Children under the age of 8 must be supervised when using this product.
Remarques importantes
- Tenez I'article hors de portée des enfants en bas age.
- Si vos enfants ont moins de 8 ans, surveillez-les lorsqu'ils utilisent
cet article.
DiileZité pokyny
+ Viyrobek uchovavejte mimo dosah malych déti.
- Pokud vyrobek pouZivaji déti mladsi 8 let, dohliZejte na né.
Wazne wskazowki
- Mate dzieci nie moga mie¢ dostepu do produktu.

+Nadzorowac dzieci ponizej 8. roku zycia podczas uzywania tego produktu.

DdleZité upozornenia

- Vyrobok udrZiavajte mimo dosahu malych deti.

+Na deti mladsie ako 8 rokov musite pri pouzivani vyrobku dozerat.
Fontos tudnivaldk

- A terméket kisgyermekektdl tartsa tavol.

+ A 8 éves kor alatti gyerekeket felligyelje a termék hasznalata sorén.
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Liebe Kundin, lieber Kunde!

Das Wasser im Ton-Osterei diffundiert durch den Ton nach aufen und ver-
sorgt die Samen gleichmapig mit Feuchtigkeit, so dass die Samen optimal
keimen und wachsen kdnnen.

Wir haben Ihrem neuen Ton-Osterei Kressesamen beigelegt, Sie kdnnen
aber auch andere Keimlinge auf dem Ton-Osterei ziehen.

Kresse schmeckt am besten in frischen Salaten, Suppen oder einfach auf
einem Butterbrot.

Wichtige Hinweise

+ Halten Sie den Artikel von Kleinkindern fern.

+ Beaufsichtigen Sie Kinder unter 8 Jahren beim Gebrauch dieses Artikels.

+ Bei Schimmelbefall muss die komplette Keimsaat entsorgt und das Ton-
Osterei ausgekocht werden, um gesundheitsschédliche Folgen zu
vermeiden.
Stellen Sie das Ton-Osterei in einen Kochtopf mit kaltem Wasser, bringen
Sie es zum kochen und lassen Sie es mindestens 10 Minuten kochen.
Nehmen Sie es vorsichtig mit einer Zange oder ahnlichem aus dem heifen
Wasser und lassen Sie es trocknen.

+Um empfindliche Oberfldchen zu schonen, stellen Sie das Ton-Osterei auf
eine wasserfeste Unterlage, z.B. einen kleinen Teller. Es kann sonst nicht
ausgeschlossen werden, dass Wasserflecken unter dem Fup des Ton-
Ostereis entstehen.

Aussaat und Aufzucht

Die Aussaat ist ganzjahrig mdglich.

1. Tauchen Sie den oberen Teil des Ton-Ostereis, ohne den Fu, in Wasser ein.

Die Samen haften nur dort, wo das Ton-Osterei nass ist.
2. Streuen Sie die Samen in eine flache Schale oder einen tiefen Teller und

walzen Sie das Ton-Osterei in den Samen, so dass sie {iberall gut anhaften.

Streuen Sie ggf. Samen auf leere Stellen. Achten Sie darauf, dass keine
Samen in das Ton-Osterei gelangen.

3. Stellen Sie das Ton-Osterei auf eine wasserfeste Unterlage, z.B. einen
kleinen Teller und giepen Sie Wasser in das Ton-Osterei.
Das Ton-Osterei muss bis zum Rand mit Wasser gefiillt sein, damit alle
Samen mit Wasser versorgt werden.
Priifen Sie tdglich, ob sich noch genug Wasser im Ton-Osterei befindet,
und gieBen Sie ggf. nach. Oberhalb der Wasseroberflache bekommen die
Samen bzw. Keime nicht genug Wasser und gehen ein.

4. Stellen Sie das Ton-Osterei zum Keimen an einen eher dunklen Ort bei
normaler Zimmertemperatur von 18 bis 22 °C.
Wenn erstes Griin zu sehen ist, stellen Sie es an einen mdglichst hellen
Ort, jedoch nicht in die pralle Sonne.

+Nach 5 - 8 Tagen kdnnen die Keimlinge geerntet werden.

- Um die unverdaulichen Samenschalen zu entfernen, geben Sie die Keim-
linge in eine grofe Schale mit frischem, kalten Trinkwasser. Die Samen-
schalen treiben an die Wasseroberflache und kénnen so weitestgehend-
abgeschopft werden.

+ Die Keimlinge konnen fiir ca. 3 bis 5 Tage im KiihIschrank aufbewahrt
werden. Dennoch sollten sie so frisch wie mdglich gegessen werden.

+Nach einiger Zeit kdnnen sich weipe Kalkablagerungen auf dem Ton-Osterei
bilden. Dies ist normal und beeintrdchtigt nicht die Funktion des Artikels.

*Reinigen Sie das Ton-Osterei nur mit Wasser, nicht mit Spiilmittel 0.A.

Dear Customer

The water in the clay Easter egg diffuses outwards through the clay,
providing the seeds with even moisture and, thus, with optimal conditions
for germination and growth.

Your new clay Easter egg comes with cress seeds, but you can also grow
other seedlings on it.

Cress tastes best in fresh salads and soups; it is also great on a piece of
buttered bread.

Important information

+ Keep the product out of the reach of infants.

+ Children under the age of 8 must be supervised when using this product.

«If mould infestation occurs, you must dispose of all the sprouting seeds
and boil the clay Easter egg to avoid adverse health effects.

Place the clay Easter egg in a saucepan filled with cold water; bring the
water to the boil and allow it to simmer for at least 10 minutes. Carefully
remove the egg from the hot water using tongs or a similar implement,

then let it dry.

+To protect delicate surfaces, place the clay Easter egg on something water-
proof, e.g. a small plate. Water marks could otherwise appear under the
base of the clay Easter eqg.

Sowing and cultivation

The seeds can be grown all year round.

1. Immerse the upper part of the clay Easter egg (not the base) in water.
The seeds will only stick to the wet sections of the clay Easter egg.

2. Pour the seeds into a deep dish or shallow bowl and roll the clay Easter
eqg in the seeds to get the seeds to stick well all over. If necessary, sprin-
kle seeds onto any empty spots. Make sure that no seeds get into the clay
Easter egg.

3. Place the clay Easter egg on something waterproof, e.g. a small plate, and
pour water into the clay Easter egg.

The clay Easter egg must be filled to the brim with water. Only then will all
of the seeds be supplied with water.

Check daily to see if there is enough water in the clay Easter egg and top
the water up if necessary. Seeds and seedlings located above the water
level will not get enough water and die.

4. For germination, place the clay Easter egg in a darker location at normal
room temperature (18 to 22 °C).

When the first signs of green appear, place the egg in a location that is as
bright as possible, but not exposed to direct sunlight.

+ After 5 - 8 days, the seedlings can be harvested.

«In order to remove the undigestible seed coats, place the seedlings in a
large bowl with fresh, cold drinking water. The seed coats will float to the
surface of the water, where they can be skimmed off as far as possible.

+ The seedlings can be stored in the refrigerator for about 3 to 5 days.
Nevertheless, they should be eaten as fresh as possible.

« After some time, white limescale deposits may form on the clay Easter eqg.
This is normal and does not affect the product's functionality.

+ Clean the clay Easter egg using water only; do not use washing-up liquid or
similar.

Chere cliente, cher client!

L'eau contenue dans I'ceuf de Paques en argile se diffuse vers I'extérieur
a travers l'argile et alimente les graines en humidité de maniére uniforme,
ce qui permet aux graines de germer et de pousser de maniére optimale.

Nous avons joint des graines de cresson a votre nouvel ceuf de Paques
en argile, mais vous pouvez également faire pousser d'autres germes
sur I'ceuf de Paques en argile.

Le cresson est meilleur dans les salades fraiches, les soupes ou simple-
ment sur une tartine de beurre.

Remarques importantes

- Tenez article hors de portée des enfants en bas age.

- Si vos enfants ont moins de 8 ans, surveillez-les lorsqu'ils utilisent cet article.

+En cas de moisissure, il faut jeter I'ensemble des graines germées et faire
bouillir I'euf de Paques en argile afin d'éviter des conséquences néfastes
pour la santé.

Placez I'ceuf de Paques en argile dans une casserole d'eau froide, portez a

ébullition et laissez cuire au moins 10 minutes. Retirez-le délicatement de

I'eau chaude a I'aide d'une pince ou d'un objet similaire et laissez-le sécher.

- Pour ne pas abimer les surfaces délicates, placez I'ceuf de Paques en argile
sur un support résistant a I'eau, p. ex. une petite assiette. Sinon, il n'est pas
exclu que des taches d'eau apparaissent sous le pied de I'ceuf de Paques en
argile.

Semis et culture:

Il est possible de semer les graines tout au long de I'année.

1. Plongez la partie supérieure de I'ceuf de Pagues en argile, sans le pied,
dans I'eau. Les graines n‘adhérent que la ol I'ceuf de Pagues en argile est
mouillé.

2.Saupoudrez les graines dans un plat peu profond ou une assiette creuse
et roulez I'ceuf de Paques en argile dans les graines pour qu'elles adhérent
bien partout. Le cas échéant, répandez des graines aux endroits vides.
Veillez a ce qu'aucune graine ne tombe dans I'ceuf de Paques en argile.

3. Placez I'ceuf de Paques en argile sur un support résistant a l'eau, p. ex.
une petite assiette, et versez de I'eau dans I'ceuf de Paques en argile.
L'ceuf de Paques en argile doit étre rempli d'eau jusqu‘au bord pour que
toutes les graines soient alimentées en eau.

Vérifiez chaque jour s'il y a encore suffisamment d'eau dans I'ceuf de
Paques en argile et arrosez si nécessaire. Au-dessus de la surface de I'eau,
les graines ou les germes ne recoivent pas assez d'eau et meurent.

4. Pour la germination, placez I'ceuf de Paques en argile dans un endroit
plutdt sombre, a une température ambiante normale de 18 a 22 °C.
Lorsque les premieres feuilles vertes apparaissent, placez-le dans un
endroit aussi lumineux que possible, mais pas en plein soleil.

+Au bout de 5 a 8 jours, les germes peuvent &tre récoltés.

+Pour dter les enveloppes indigestes des graines, placez les germes dans
un grand bol avec de I'eau potable fraiche et froide. Les enveloppes des
graines flottent a la surface et peuvent donc étre écumées.

- Les germes se conservent env. 3 a 5 jours au réfrigérateur. Néanmoins,
ils doivent étre consommés aussi frais que possible.

+ Au bout d'un un certain temps, des dépdts blancs de calcaire peuvent se
former sur I'ceuf de Paques en argile. Ce phénomene est normal et ne nuit
pas au bon fonctionnement de I'article.

- Nettoyez I'ceuf de Pagues en argile uniquement avec de I'eau, sans liquide
vaisselle ou autre.



Hlinéné velikonocni vajicko | Gliniane
jajko wielkanocne | Hlinené velko- 1.
nocné vajicko | Agyag hisvéti tojas
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Instrukcja uprawy
Navod na pestovanie

(W Termesztési Gtmutato

VaZeni zakaznici,
voda obsazena v hlinéném velikonocnim vajicku se Sifi hlinou ven, a tak
doddva sementim rovnomé&rnou vihkost, aby mohla optiméIng kIitit a rist.

K VaSemu novému hlinénému velikono¢nimu vajicku jsme pfiloZili seminka
fefichy, na vajitku miZete ale péstovat i jiné Klicky.

Reficha chutnd nejlépe v Eerstvych saldtech, polévkdch nebo jednoduse
na chlebu s maslem.

DiileZité pokyny

- Uchovavejte vyrobek mimo dosah malych déti.

- DohliZejte na déti mlads3i nez 8 let pfi pouZivani tohoto vyrobku.

-V pfipadé napadeni plisni je tfeba zlikvidovat kompletni vysev a hlinéné
vajicko vyvafit, aby se predeslo $kodlivym dopaddim.

Hlinéné velikonodni vajicko vlozte do hrnce se studenou vodou, pivedte
k varu a nechte ho alespofi 10 minut vafit. Opatrné ho vyjméte z horké vody
klestémi nebo podobnym zplisobem a nechte ho uschnout.

- Abyste ochrdnili choulostivé povrchy, poloZte hlinéné velikono¢ni vajictko
na vodéodolny povrch, napr. na maly talifek. V opacném pripadé nelze
vyloutit, Ze se pod nohou hlinéného vajicka neobjevi skvrny od vody.

Vysev a pésténi

Vysev je mozny celorocné.

1. Ponofte horni ¢ast hlinéného vajicka bez nohy do vody. Seminka se drzi
pouze tam, kde je hlinéné velikono¢ni vajicko mokré.

2. Seminka rozsypte do mélké misky nebo hlubokého talite a hlinéné
velikono¢ni vajicko v ném vyvélejte tak, aby se vSude seminka dobfe
pfichytila. V pfipadé potreby posypte prazdnd mista seminky. Dbejte na
to, aby se do hlinéného velikono¢niho vajicka nedostala Zadna seminka.

3. Umistéte hlinéné vajicko na vodéodolny povrch, napf. na maly talitek,

a nalijte do néj vodu. Hlinéné velikonoCni vajicko musf byt napinéno
vodou aZ po okraj, aby byla vSechna semena zasobena vodou.
Denné kontrolujte, zda je v hlinéném vajicku stale dostatek vody

a v piipadé potieby ho znovu zalijte. Nad hladinou se semink(im,
popf. klickiim nedostavd dostatek vody a odumiraji.

4. Aby vyklicilo, umistéte hlinéné velikonoCni vajicko na pomérné tmavé
misto pri béZné pokojové teploté 18 az 22 °C.

Jakmile se objevi prvni zelend barva, umistéte ho na co nejsvétlejsi misto,
ovsem ne na plné slunce.

+Po 5 a7 8 dnech mlzete kliCky sklidit.

- Cheete-li odstranit nestravitelné odement (obal semene), vioZte sazenice do
velké misy s Cerstvou studenou pitnou vodou. Osemeni vyplave na hladinu
vody,

a proto jej Ize co mozna nejjednoduseji odplavit.

- Kli¢ky Ize v lednici uchovavat cca 3 az 5 dnd. Mély by se snist co moznd
nejcerstvéjsi.

+Po ur¢ité dobé se na hlinéném vajicku mohou vytvofit bilé vapenaté
usazeniny. To je normalni a nemd to vliv na funkci vyrobku.

- Hlinéné vajicko Cistéte pouze vodou, nikoliv prostredkem na myti nadobf
apod.
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Drodzy Klienci!

Woda w glinianym jajku wielkanocnym dyfunduje przez gline na zewnatrz
i zapewnia nasionom réwnomierng wilgo¢, dzieki czemu nasiona moga
optymalnie kietkowac i rosnac.

Do Paristwa nowego glinianego jajka wielkanocnego dotaczylismy nasiona
rzezuchy, ale na jajku mozna uprawiac takze inne kietki.

Rzezucha najlepiej smakuje w Swiezych satatkach, zupach lub po prostu
na kanapce z mastem.

Wazne wskazowki

+ Mate dzieci nie moga mie¢ dostepu do produktu.

- Nadzorowac dzieci ponizej 8. roku zycia podczas uzywania tego produktu.

- W przypadku wystapienia plesni nalezy usunac caty materiat siewny i wygo-
towac gliniane jajko wielkanocne, aby unikna¢ szkodliwych dla zdrowia kon-
sekwencji. Umiescic gliniane jajko w garnku z zimng woda, doprowadzi¢ do
wrzenia i gotowac przez co najmniej 10 minut. Ostroznie wyjac je z goracej
wody za pomoca szczypiec lub podobnego przedmiotu i pozostawi¢ do wy-
schniecia.

+ Aby chroni¢ delikatne powierzchnie, umiesci¢ gliniane jajko na wodoodpornej
podktadce, np. matym talerzyku. W przeciwnym razie nie mozna wykluczy¢,
ze pod podstawa glinianego jajka pojawia sie plamy z wody.

Wysiew i uprawa

Wysiew mozliwy jest przez caty rok.

1. Zanurzy¢ w wodzie gorng czes¢ glinianego jajka, bez podstawy. Nasiona
przyklejaja sie tylko do mokrej powierzchni glinianego jajka.

2. Nasiona rozsypac w ptytkiej misce lub gtebokim talerzu i obtoczy¢ gliniane
jajko w nasionach, tak aby dobrze przylegaty do catej powierzchni. W razie
potrzeby posypac nasiona na puste miejsca. Uwazac, aby nasiona nie do-
staty sie do wnetrza glinianego jajka.

3. Umiescic gliniane jajko na wodoodpornej podktadce, np. matym talerzyku,
a nastepnie wlac do jajka wode.

Gliniane jajko musi by¢ wypetnione po brzegi woda, aby wszystkie nasiona
zostaty zaopatrzone w wode.

Sprawdzac codziennie, czy w glinianym jajku jest jeszcze wystarczajaca
ilo$¢ wody i w razie potrzeby dolac jej. Powyzej powierzchni wody nasiona,
wzglednie kietki nie otrzymuja wystarczajacej ilosci wody i obumieraja.

4. Umiescic gliniane jajko w do$¢ ciemnym miejscu w normalnej temperaturze
pokojowej od 18 do 22°C, aby nasiona wykietkowaty.

Gdy tylko kietki zazielenia sie, umiescic jajko w jak najjasniejszym miejscu,
ale nie w petnym storicu.

- Po 5-8 dniach mozna zbierac kietki.

+ Aby usuna¢ niestrawne fuski nasion, nalezy umiescic kietki w duzej misce

ze $wieza, zimng woda pitna. Luski nasion unosza sie na powierzchni wody
i mozna je wéwczas w wiekszosci zebrac z powierzchni wody.

+ Kietki mozna przechowywac w lodéwce przez okoto 3 do 5 dni, ale najlepiej
spozywac je bezposrednio po zebraniu lub jak najswiezsze.

- Po pewnym czasie na glinianym jajku moze powstac biaty osad wapienny.
Jest to normalne i nie wptywa na funkcjonalnos¢ produktu.

+ Czysci¢ gliniane jajko tylko woda, a nie ptynem do mycia naczyn lub podob-
nym $rodkiem.

Véazeni zékaznici!

Voda v hlinenom velkono¢nom vaji¢ku prenika hlinou navonok a zésobuje
semienka vlhkostou, ¢o im umoZiiuje optimélne kli¢enie a rast.

K hlinenému velkono&nému vajitku sme vém pribalili semienka Zeruchy,
na vajitku viak moZete pestovat aj iné klitiace rastlinky.

Zerucha chuti najlepsie v Eerstvyich Saldtoch, polievkach alebo jednoducho
na chlebe s maslom.

DdleZité upozornenia

- Vyrobok udrZujte mimo dosahu malych deti.

- Deti mladie ako 8 rokov musia byt pri pouZivani vyrobku pod dozorom.

« Pri postihnuti plesfiou musite kli¢ky kompletne zlikvidovat a hlinené
velkonocné vajicko vyvarit, aby ste predisli poskodeniu zdravia.

Hlinené vel'kono&né vajicko vlozte do studenej vody, vodu privedte
do varu a vajicko nechajte varit minimalne 10 min(t. Vajicko opatrne
vyberte z hordcej vody pomocou kliesti alebo podobnej pomacky

a nechajte ho vyschnut.

na vodeodolnt podlozku, napr. na maly tanierik. Inak sa nedd vylugit,
Ze pod velkononym hlinenym vajickom vzniknd vodné flaky.

Vysadba a pestovanie

Vysadba je moZna celorocne.
1.Vrchnd East hlineného velkonoéného vajitka ponorte do vody - okrem

noZicky. Semienka budu drzat len na tych miestach, kde je vajitko mokré.

2. Semienka vysypte do plochej misky alebo hibokého taniera a hlinené

velkonocné vajitko v nich vyvélajte, aby semienka prilnuli na cely povrch
vajicka. Prip. dodatocne posypte semienkami prazdne miesta. Dbajte na to,
sa semienka nedostali do vndtra hlineného velkono¢ného vajicka.

3. Hlinené velkono&né vajitko postavte na vodeodolnd podlozku, napr. na

maly tanierik, a do vajicka nalejte vodu.

Hlinené vel'kono&né vajicko musi byt napinené vodou aZ po okraj, aby fiou
boli zasobované vietky semienka.

Denne kontrolujte, ¢i je vo vajitku dost vody a prip. ju dolejte.

Nad Groviiou vodnej hladiny nie sd semienka zasobené dostatoénym
mnozstvom vody a zahynd.

4. Hlinené velkono¢né vajicko postavte skor na tmavsie miesto pri normalnej

izbovej teplote 18 a7 22 °C.
Ked'uvidite prvé zelené klicky, vajitko postavte na o mozno najsvetlejsie
miesto, av$ak nie na priame sinko.

+Po 5 - 8 diloch mdZzete zbierat klitky.

- Aby ste odstranili nestrévitelné Supky klickov, vioZte klicky do velkej misky
s ¢erstvou, studenou pitnou vodou. Supky vyplavajii na povrch a mdZete ich
z hladiny pozbierat.

- Kliky mdZete uskladnit na cca 3 az 5 dni v chladnicke. Napriek tomu by ste
ich mali konzumovat podfa moZnosti ¢erstvé.

- Po istom ¢ase sa na hlinenom velkono&nom vajicku mdzu vytvorit nanosy
vodného kameia. Je to normalne a neovplyviiuje to funkénost vyrobku.

+ Hlinené velkonotné vajicko Cistite len vodou, nie Cistiacim prostriedkom
na riad a pod.

Kedves Vasarlonk!

Az agyag hdsvéti tojasban Iévd viz az agyagon keresztiil kifelé diffundal,
és egyenletes nedvességgel latja el a magokat, hogy a magok optimalisan
csirdzhassanak és novekedhessenek.

Az agyag hdsvéti tojashoz zsdzsamagvakat mellékeltiink, de mds
novényeket is nevelhet az agyag hisvéti tojdson.

A zsdzsa friss salatdkban, levesekben vagy egyszeriien csak vajas
kenyéren a legfinomabb.

Fontos tudnivalok

- Tartsa tavol a terméket héforrasoktdl.

- A termék hasznélata sordn felligyelje a 8 év alatti gyermekeket.

- PenészfertGzés esetén, az egészségre kdros kvetkezmények elkeriilése
érdekében az osszes csirat ki kell dobni, és az agyag hdsvéti tojast ki kell
fozni.

Tegye az agyaqg hlsvéti tojast egy hideg vizzel toltott edénybe, forralja fel,
és f6zze legalabb 10 percig. Ovatosan vegye ki a forrd vizbél egy fogéval
vagy hasonléval, és hagyja megszéaradni.

+ A kényes feliletek védelme érdekében az agyag hdsvéti tojast eqy vizéllo
alatétre helyezze, példdul eqy kistanyérra. Ellenkez esetben nem zarhatd
ki, hogy az agyag hdsvéti tojds alja alatt vizfoltok jelennek meg.

Vetés és termesztés

A vetés egész évben lehetséges.

1. Meritse vizbe az agyag husvéti tojas felsd részét, a talp nélkiil. A magok

csak ott tapadnak meg, ahol az agyag hdsvéti tojds nedves.

2.Sz6rja a magokat eqy lapos télba vagy eqy mélytanyérba, és gorgesse

végig az agyag hdsvéti tojdst a magokban, hogy azok mindenhol jol
ratapadjanak. Ha sziikséges, sz6rjon magokat az lres helyekre. Ugyeljen
arra, hogy ne keriiljienek magok az agyag husvéti tojas belsejébe.

3. Helyezze az agyaq hdsvéti tojast eqy vizall6 alatétre, pl. egy kistanyérra,

és Ontson vizet az agyag hdsvéti tojdsba.

A tojést teljesen a pereméig meq kell tolteni vizzel, hogy az 6sszes mag
vizhez jusson.

Naponta ellenrizze, hogy van-e még eléq viz az agyag hisvéti tojasban,
és sziikség esetén ismét toltse fel. A vizfelszin felett taldlhaté magok,
illetve csirak nem kapnak elég vizet, és elpusztulnak.

4. A csirdzéshoz helyezze a hlisvéti tojdst egy inkdbb s6tét helyre, normalis,

18-22 °C-0s szobahémérsékleten.
Amikor az els z6ldellés lathatdva valik, akkor allitsa egy lehet6leg
vildgos helyre, de ne a t(iz6 napra.

« A csirakat 5-8 nap miilva lehet betakaritani.

+ Az emészthetetlen maghéj eltavolitasahoz tegye a csirdkat egy nagy, friss,
hideg ivévizzel megtoltott talba. A maghéjak a viz felszinére dsznak, és igy
a legtobbjét le lehet merni.

+ A csirdk a h(itészekrényben 3-5 napig tarolhatdk. Azonban, ha lehetséges
a lehetd legfrissebben fogyassza el.

- Eqgy idd utan az agyag htsvéti tojason fehér vizkilerakodas alakulhat ki.
Ez normélis jelenség és nem befolydsolja a termék mlikodését.

- Az agyag hisvéti tojast csak vizzel tisztitsa meg, ne mosogatdszerrel vagy
hasonldval.



